Porto rouge -6/
Porto blanc -6/
PIATENT Bt v e a0

Rouge / Blanc

Muscat de Rivesaltes -sci................. 5,00 €
Anisé (Ricard /Pastis)=2cl.......c..c..u..... 3,00 €
Gentiane (Suze / Avéze)-4cil................. 6,00 €
Gin Beefeater-4cl......cc.ocoovvvvnnennnne. 6,00 €
Havana 3 ans-4cl......cccovvvvveeveeennn.n. 6,00 €
Clan Campbell-4cl....cccevveevennennne. 500 €
Aberlour Pur malt-4cl.........ccc.......... 850 €

BIERE
ARTISANALE

BRASSERIE D'OLT

BIERES EN BOUTEILLES-33¢

« Blonde
« Blanche
« Ambrée

BIERES EN PRESSIONS
eLedemi-25cl.....ccccoevuenuennnne.. 3,00 €
*Lapinte-50¢l ...t ionns 6,00 €

..OU PAS !

PLANCHE DE CHARCUTERIE.................... 15,00 €
PEANCHE BRCLES: vt D0 s L 20,00 €
Brioche sésame facon tartine................ 16,50 €
Brunoise de volaille, creme de truffe

Bruschetta a la tomme de brebis........... 18,00 €
Confit doignons, jambon de pays, noisettes torrefiees
Bruschettadu Frézal.............................. 19,00 €

Mousse de truite fumée, philadelphia au citron vert




ENTREES

Potatemaison.. . o haers L Sl 8,50 €
ENEpaTaIt s S e i o L 13,00 €
Cheveux dange, espuma et chips de lard fumé
Duodefoie gras .......ccccceeveeeveieceieennenenn. 1700 €
Crémeux dartichaut, brioche maison au sésame

Tartare de truite fumée.......................... 15,50 €

Crodtons a lail et salade

VIANDES

Faux filet d’Aubrac (250gr) .....c.oveeeeveeen.. 28,00 €
Piece de beeuf d’Aubrac (z004r).................. 2250€
Langue de beeuf grillée ........................... 22,50 €
Salcitse Ahgot 10 s skl E s s v 8 23,50 €
Carpacciodebeeuf .....................c..co...... 19,50 €

Pesto rosso, copeaux de parmesan, roquette,
pickles doignons, croatons

Téte de veau, vinaigrette @ [oignon rouge ..... 24,50 €

Collier deveau: 5. e ans S s 26,50 €
Cuit a basse température, mousseline fumée au thym

Palet croustillant déffiloché d'agneau....28,50 €
Semoule aux petits légumes

MEzu DU JOUR  17.90€

Servi uniquement le midi du lundi au vendredi

ENTREE | PLAT
FROMAGE ou DESSERT

Mexu DEMI PENSION

ENTREE au choix PLAT au choix
Potage Langue de beeuf
Salade de foies Pate a la bolognaise
de volailles Poisson du jour
Entrée du jOUI’ Plat du jour

FROMAGE ou DESSERT

Carpaccio de langue de beeuf................. 1250 €
Vinaigrette de moutarde a lancienne

Salade de foies de volailles
Déglacée au vinaigre de framboise

ENtree i .0 s i e i o

21| SRR SRS, S o i R e S

Filet de truite meuniere .........................

Pavé de Cabillaud aux agrumes .............. 26,50 €
Noix de St Jacques grillées, .................. 2750 €
Emulsion au Pastis

Seiche frit ala gousse dail...................... 28,50 €
PATES

Patesbolognaise ...t il 14,50 €
Pates aux deux poissons................c......... 11,50 £

Cabillaud, truite et creme

b Fromages:, i sn it sl s 650€
E Selection de 3 fromages E
= Mousse au chocolat................... 650€ =
ol flottantas o o hl i 650€
A N e Ay TN 650€ =
* Brioche fagon pain perdu.............. 850€
+ Glace vanille, caramel beurre salé .
S Gremebrilee,t .. L Gt 750 €
s agpiipetade, i A R S 660€
s Babaatrhum ;. o s 8,50 €
= Blage Thodle s Al 250€
: Glace 2boules ... 500€ ¢
Sorbet arrosé (2 boules)............... 8,50 €



ROSES Fe 2. 4. 4

Bailli de Provence e 25008

AOP COTES DE PROVENCE
Grezan - 1500€ 2700€
AOP FAUGERES i
ROUGES 12cl 50cl 75cl
Le Salut de la Terre 600€ - 2450¢€
AOP TERRASSES DU LARZAC
Le Versant Syrah 500€ - 2450€
Les Vignobles de Foncalieu
g i IGP Pays p'Oc
BL ANCS lﬁ T i Le Versant Pinot Noir 500€ - 2500¢€
12cl 50cl 75¢cl Les Vignobles de Foncalieu
IGP Pays p'Oc
Vigne antique L00€ - 2200¢
Sauvignon Le Grezan - 18,00 € 26,00 €

IGP PAYs D'Oc AOP FAUGERES
Le Versant Viognier - - 2600€  vyillades Anges - Jeff Carrel - - 2800¢€
Les Vignobles de Foncalieu VIN DE FRANCE
IGP Pays D'Oc

LaGrangeliére - Pierre Amadieu - - 4200€
Sur tes Pas %500€ - 27.00€  Aopvacoueras
Chardonnay BIO
IGP Pays p'Oc Chéteau Haut Gléon = - 5200¢€
Haut Marin n?7 550€ - 2850€ il
(moelleux)

IGP GROS MANSENG

4 VINS AUPICHET #25a @50
La Bergerie de 'Hortus - -  4500€

IGP SAINT GUILHEM LE DESERT Blanc / Rosé / Rouge 550€ 10,00 €
DE LA CAVE COOPERATIVE DE MONTPEYROUX

MENU ENFANT 10,00 €

PLAT : au choix

Jambon pates

ou pates bolognaise

ou filet de poisson pané maison

DESSERT :

Une boule de glace
au choix

BOISSON :
Sirop al'eau

~ Hotel de la Gare




SOFTS

SIGPS -~ 2bcl il i i S s NN ..180€
Fraise / Grenadine / Menthe / Péche / Citron / Orgeat
Didebpln sl 38 et e 200€
Fraise / Grenadine / Menthe / Péche / Citron / Orgeat
80T | 41T N S A S R T T 3,50¢€
CocacolaZero-sa ...l ina i 350 €
grangina-z2hci o i e 3,50€
SCHWEPPES -256)...con ettt i Lt it i ens 3,50 €
(Tonic / Agrumes)

ParriBr sre - £or S bt ok S LB 3.50€
pEr - [T T e S i WO A B P 3,50 €
SIS A RFOIS 7551 .. o i e 3,50€

Orange / Abricot / Pomme / Ananas / Tomate

EAUX miviraLES

MRl - Tl g g s et 450 €
QUezac—Flot i n i danlal B e 450 €

BOISSONS

e e Y R o Sl PR A 1,80 €
Desaltne i ot Sl A L m a2 1,80 €
BaublEcafé . Lives o g et l i e 1
UL T ROV R T SN R O A 250€
T 172000 Rt St A B PSRl e s A 2,50 €

de Sq.ubs_,fy_mn

DIGESTIFS -4a,

Eau de Vie de fruits de Bigalet ............... 700 €
Poire / Framboise / Mirabelle

(B0 77T o Gl o Sl e DR M g T A S 750€
BT | - (oI R i NS SRR o £ L 750€
REMRERNAC - T e 750 €
BalBYS . R e 6,00 €
LIMBREBIE. o 2 s Ll o B, 6,00 €
R e e AR SO B L 6,00 €
AU G e N s e 6,00 €
VerveineduVelay.............ccccovvvvivinennn. 8,00€
(verte, jaune)

La Mentheuse............ e 700 €
LaPulpeuse..........B ... 700 €
LaCroqueuse.......... Y — R 700 €

Prix nets exprimés en euros - Service compris.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE
A CONSOMMER AVEC MODERATION.

TOUS LES VINS PRESENTS SUR LA CARTE
CONTIENNENT DES SULFITES.

SI1VOUS ETES ALLERGIQUE A CERTAINS ALIMENTS
VEUILLEZ EN INFORMER UN MEMBRE DE NOTRE PERSONNEL.

création et impression : www.menu-creation-online.com



