LA GAZETTE DU MARVE JOIE

Kir vinblanc -8ci ... 4,00 €

Cassis, mure, péche, chataigne

Porto rouge -6c¢i ........... 5,00 €

Porto blanc -6cl............ 6,00 €

Martini -gc1................... 4,00 €

Rouge / Blanc

Muscat de Rivesaltes -8ci................. 500 €
Anisé (Ricard /Pastis)-2¢cl.................... 3,00 €
Gentiane (Suze / Aveze)-4ql................. 6,00 €
Gin Beefeater-4ci............................ 6,00 €
Havanadans-4ci........................... 6,00 €
Clan Campbell-4cl............................ 500€
Aberlour Purmalt -4c/..................... 8,50 €

BIERE

ARTISANALE

« Blonde
« Blanche
« Ambrée

BIERES EN PRESSIONS

« Le demi-25¢l
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OUPAS!

PLANCHE DE CHARCUTERIE .................. 15,00 €
PLANCHEMIXTE = .. e s 20,00 €
Bruschetta Savoyarde.......................... 1700 €
Fromage a raclette, jambon blanc, pdt persillées
Bruschetta a la tomme de brebis........... 18,00 €
Confit doignons, jambon de pays, noisettes torréfiées
Bruschettadu SousBois..................... 16,50 €

Champignons poélés, créme de cépes,
chataignes torréfiées

Bruschetta du Frezal
Truite fumée, créme acidulée aux zestes de citron vert




ENTREES

Polagemalson, 0 ey ene o o 8,50 €

CEuf parfait a la creme de chataigne....... 12,50 €
Chataignes torréfiées, crodtons a I'huile de noisette

Tartelette auxcepes ............................... 15,50 €
Assiette de truite fumée ... 15,50 €
Cdpres, oignons rouges et toasts

Salade du chef

Escargots en persillade, ceuf parfait, lardons, oignons

EDITBE..- .0 10,50 € / Plat

VIANDES

Faux filet d’Aubrac (250 gr)

Piece de beeuf d’Aubrac (200qr)................ 22,50 €
Cote de veau (300 gr)de la Maison Tichit ......... 26,50 €
Langue de beeuf grillée ......................... 22,50 €
SaucisseAligol 77 o S AGERE e 23,50 €
Carpacciodeboeuf ... ... ... 19,50 €

Pesto rosso, copeaux de parmesan, roquette,
pickles doignons, crodtons

Téte de veau, vinaigrette a foignon rouge ..... 24,50 €
Escalope de veau a la Savoyarde ............ 26,50 €
Souris d'agneau au jus de thym_......_.... 28,50 €

Cuite @ basse température, semaule aux petits légumes

Mexu DU JOUR 18,90 €

Servi uniqguement le midi du lundi au vendredi

ENTREE | PLAT
FROMAGE ou DESSERT

MExu DEMI PENSION

ENTREE au choix PLAT au choix
Potage Langue de beeuf
Salade du Chef Pate a la bolognaise

Poisson du jour

Entrée du jour Plat du jour

FROMAGE ou DESSERT

POISSONS

Filet de truite meuniere ... ... 2250 €
de la Canourgue

Filet de bar, juste snacké au beurre blanc ......26,50 €

Noix de st jacques grillées .................... 2750 €

Risotto crémeux au safran, jus corsé, chips de coppa

Seiche fritalagoussedail.................. 28,50 €
A

PATES

Patesholognalse . ni. o0 et e 14,20 €

Pates aux deux saumons ...................... 16,50 €

Saumon fumé, saumon frais et créme

b FrOmages e 650€
E Selection de 3 fromages E
: Mousse auchocolat. ... B50€ 3
« liafiotianta.=l e 650€ ¢
BT R T B50€
: Brioche fagon painperdu............... 850€
+ Glace vanille, caramel beurre salé .
$Bemebrle.t i Ll 750€ ¢
Eaupetate, 5o o Rl e il 6,60€ 3
¢ Babaaurhum............. 850 €
: Glacelboule . ... 250€ &
* Glace2boules. ... . ... 500€ &
Sorbet arrosé (2 boules).................. 8,50 €



5! el 75ic| ROUGES Ecl Sgcl 7!:I

Vigne antique 400€ - 2200€ LeSalutdelaTerre 600€ - 2450€
Sauvignon AOP TERRASSES DU LARZAC
IGP Pays p'0c
Le Versant Syrah 500€ - 2450€
Le Versant Viognier 3 - 26,00€ Les Vignobles de Foncalieu
Les Vignobles de Foncalieu IGP Pavs p'0c
IGP Pays b'0c
Le Versant Pinot Noir 500€ - 2500¢€
Sur tes Pas 500€ - 2700€  LesVignobles de Foncalieu
Chardonnay BIO IGP Pays p'0Oc
IGP Pays D'0c
Le Grezan - 18,00 € 26,00 €
Haut Marin n%7 550€ - 2950€&  AOPFAUGERES
(moelleux)
IGP GROS MANSENG Villa des Anges - Jeff Carrel “ - 2800€
VIN DE FRANCE
La Bergerie de I'Hortus - - 4500€ 2
IGP SAINT GUILHEM LE DESERT La Grangeliere 7 - 4200 €
Pierre Amadieu
i AOP VACQUERAS
i ? i i Cha '
ateau Haut Gléon - - b200¢€
ROSES 12¢l 50cl 75cl  AOP CORBIERES
Bailli de Provence 400€ - 2500¢

AOP CGTES DE PROVENCE VINS AU PICHET i 25cl ‘ 50cl

Grezan - 1500€ 2700£ Blanc / Rosé / RoElge 550€ 10,00 €
AOP FAUGERES DE LA CAVE COOPERATIVE DE MONTPEYROUX

MENU ENFANT 10,00 €

PLAT DESSERT
au clroix Une boule de glace
Jambon pates au choix

Pates bolognaise

BOISSON

Sirop al'eau

Hétel de la Gare




SOFTS

SIDS Jhey) 0 b G 1,80 €
Fraise / Grenadine / Menthe / Péche / Citron / Orgeat

B 21a11] s By R S TS ANCK L B St 8 200 €
Fraise / Grenadine / Menthe / Péche / Citron / Orgeat
CoeaEBla s el S 3,50 €
CocacolaZero-33el...........ccccooveceeiecccnncns 350 €
Branoina. e, clbel S G et T s 350 €
SChWepPPBS - 261 it e e L B s 3,50 €
(Tonic / Agrumes)

PoltiG il o =7 Uaduyaitio ooh o 101 s 3950 €
Fuze Tea ssel .\ i o il id i 3,50 €
JUSAE RIS 25 o i e 3,50 €

Orange / Abricot / Peamme / Ananas / Tomate

EAUX miveraLES

GBIB wamt e TEO e W L e 1,80 €
0P T ) N RS B et . 1,80 €
HEUblBeate 100 o oo gl 250 €
ST i e MR die el D e 250 €
101 - TSR o WL O PRI ) s A 250 €

DIGESTIFS 4a

Eau de Vie de fruits de Bigalet .............. 700 €
Poire / Framboise / Mirabelle

Calvades o ..o bt onani s 750 €
CRgiae 000wl sennd 400 T s e el ik
AUMEAREE ... 0 WS oL T U LA 750 €
BRHBYS T i et e i R 6,00 €
Fimeneedle - v el s e TG 6,00 €
] i TR e TR e 6,00 €
25 e o o TN o L AR 3 KN T E Tl 3L 6,00 €
VerveineduVelay.............................. 8,00€
(verte, jaune)

Prix nets exprimés en euros - Service compris,

L'ABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE
A CONSOMMER AVEC MODERATION.

TOUS LES VINS PRESENTS SUR LA CARTE
CONTIENNENT DES SULFITES.

SI VOUS ETES ALLERGIQUE A CERTAINS ALIMENTS
VEUILLEZ EN INFORMER UN MEMBRE DE NOTRE PERSONNEL.

création et impression : www.menu-creation-online.com



